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Chers
Parents

Et si le chocolat permettait
de financer vos projets ?

A I'approche de Noél, les chocolatiers
Jeff de Bruges vous proposent de participer,
avec gourmandise, au financement des
projets pédagogiques de |'école ou
I"association périscolaire dont fait partie
votre enfant.

Ainsi, en achetant les chocolats Jeff de
Bruges, vous leur permettrez de réaliser
des bénéfices sur le montant des ventes.
De quoi contribuer & financer sorties
scolaires, matériel et jeux éducatifs, équipe-
ments sportifs... tout en offrant un cadeau
savoureux & vos proches !

Plus d'informations sur notre site :

www.programme-ecoles-jeffdebruges.fr

Complétez le bon de commande
figurant sur cette documentation.
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Retournez-le a I’école ou
a l’association accompagné
du réglement (& I'ordre et & la date
indiqués sur le bon de commande
ou la note d'information transmise
a votre enfant).

©

Les bénéfices
contribueront au financement
des projets pédagogiques

de votre enfant. a

PARLONS
CHOCOLAT

* .8
i Chocolats de couverture
- 100% pur beurre

de cacao

Ingrédients d'origine
naturelle

ag
\

Receftes élaborées dans
nos propres ateliers

(&

Emballages ef alvéoles
recyclables

Selonnous, ilne peutpasy avoirde bon chocolatsansune
recherche d’équité, humaine et environnementale. Le res-
pect des hommes, des femmes et des enfants. Le respect
des terres et de leurs cycles perpétuels, de leur prospé-
rité, pour nous mais aussi pour les générations & venir.

(est pour cela
quE NOuSs avons
décidé de devenir
cacaoculteur...

... ainsi les féves de cacao utilisées pour la fabrication de
nos chocolats de couverture* sont issues de nos propres
plantations en Equateur.
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Notre chocolat est choyé tout au long du processus de
transformation pour vous proposer un bon goit, une
bonne qualité, au bon prix, pour de bons moments &
partager en bonne compagnie, tout en ayant bonne
conscience. Car consommer bon, c’est donner un vote
pour un avenir durable.

*sauf les produits mentionnant une origine de cacao différente.
**OGM : Organisme Génétiquement Modifié.
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PETITS ET GRANDS

LA BOULE METAL
75 G NET

GARNIE DE .
CHOCO'PRALINES
ET DE PIECES EN
CHOCOLAT AU LAIT

77€80 %

100g=10,40€

f!.(.‘llh.llr' Brugl-s

LA BOITE ,
DE CHOCO PRALINES
300 G NET

4 RECETTES ASSORTIES

_15=€95»

100g=532¢€

Chocolat au lait, praliné noisettes
fagon péte a tartiner

©)

Chocolat au lait, praliné
et sucre pétillant

©)

Chocolat noir, praliné fagon
rocher aux éclats de noisettes

®

Chocolat noir, praliné avec
éclats de crépe dentelle

LA BOITE
245 G NET

119 SUJETS AU PRALINE
: ASSORTIS
7 RECETTES

14€20 *

100g=580¢€

Chocolat de couverture

aux féves de cacao d'Afrique de I'Ouest.

*Prix de vente TTC maximum.

LES SUJETS
de Toel

CHOCOLATS AU PRALINE

Pralinés chocolatés

- Jeffa, Brugr.\
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' Jeff ac Bryges ¥ LA BOITE

435 G NET

48 OURS EN GUIMAUVE
ENROBES DE CHOCOLAT
AU LAIT

_17{15() *

100g=4,02¢€

LA BOITE
380 G NET

24 OURS EN GUIMAUVE

48 PlEces
4356
e

DE CHOCOLAT AU LAIT

S 100g=4,61€

ET CCEUR CARAMEL ENROBES
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d e C h OC O a 1'3 aux alliances inédites

de saveurs et de textures.

CHOCOLATS BLANCS CHOCOLATS NOIRS CHOCOLATS AU LAIT CHOCOLATS ASSORTIS CHOCOLATS ASSORTIS CHOCOLATS ASSORTIS
500 G NET 500 G NET 500 G NET 250 G NET 500 G NET 1 KG NET

42 CHOCOLATS BLANCS 42 CHOCOLATS NOIRS 42 CHOCOLATS AU LAIT 21 CHOCOLATS ASSORTIS 42 CHOCOLATS ASSORTIS 84 CHOCOLATS ASSORTIS

8 RECETTES 14 RECETTES 13 RECETTES 21 RECETTES 24 RECETTES 24 RECETTES

23%380» 23%380» 23€80» 11€90=$ 23%}80;& 47€60>z‘

100g=4,76 €

100g =476 € 100g =476 € 100g =476 € 100g =476 € 100g =476 €

*Prix de vente TTC maximum.
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LES PATES DE FRUITS
250 G NET

5 SAVEURS ASSORTIES

_1 €00 *

100g=5,20€

LES MARRONS
GLACES

EN MORCEAUX
250 G NET

_16€20 %

100g=6,48 €
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Jéifdclgruges

CHOCOLAT|ER CACADCULTEUR
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cHOCOLATIER CACADCULTE

LE COFFRET
340 G NET

28 PRALINES ASSORTIS
14 RECETTES

32{]90 *

100g=9,68 €

Je&deBruges

CHOCOLATIER CAcADEULIEYS

chf de B ruges

CHOCOLATEER CACADCULTEUE

< EN MORC gAUX
stnut pleces

*Prix de vente TTC maximum.

LES ORANGETTES
280 G NET

100g=589¢€

LES AMANDES
ENROBEES

DE CHOCOLAT
240 G NET

100g=6,83€
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‘"TRUFFES

DE BRUXELLES

LA BOITE
375 G NET

32 TRUFFES ASSORTIES
4 RECETTES

_21%0»

100g=5,76 €

CHOCOLAT AU LAIT 35% CHOCOLAT AU LAIT 35%
EQUATEUR ET NOISETTES EQUATEUR
Truffe de chocolat au lait 35%  Truffe soyeuse de chocolat
au cacao d'Equateur et éclats au lait 35% au cacao

de noisettes caramélisées d’Equateur
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les
< ruffes
- de

. CHOCOLAT NOIR 60%
EQUATEUR ET MANDARINE
Truffe de chocolat noir 60%
au cacao d’'Equateur parfumée
& la mandarine

CHOCOLAT NOIR 70%

Truffe intense et corsée
de chocolat noir 70%
au cacao d'Equateur
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LA BOITE
260 G NET

24 PALETS ASSORTIS
4 RECETTES : CHOCOLAT NOIR,
AU LAIT, BLANC ET AMBRE

i 7600 *

100g =654 €

LA BOITE
250 G NET

24 ROCHERS

AU PRALINE ASSORTIS

4 RECETTES : CHOCOLAT NOIR,
AU LAIT, BLANC ET AMBRE

17€00 %

100g=6,80€

les Palets

aux cacaos
de grandes origines

Nous avons sélectionné des cacaos de

grandes origines pour élaborer ces recettes

de ganaches intenses.

Saint Domingue, Venezuela, Equateur, Sao
Tomé... parcourez un tour du monde de saveurs
et succombez & cet assortiment d’exception.

Les ‘
H chers
au praliné

Les amateurs de rochers vont étre comblés |
On craque tous pour leurs éclats
croustillants, on fond pour leur coeur
généreux de praliné tendre, on adore

la finesse de leur enrobage au chocolat.

| LES ROCHERS

W praling ceous tilan
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Julreties

LE SONGE DE JULIETTE
Chocolat au lait 35% de cacao,
amande, éclats de nougat,
brins d’anis

GRAINE DE JULIETTE
Chocolat au lait 35% de cacao,
sésame, noisette caramélisée

JULIETTE IN THE CITY
Chocolat noir 70% de cacao,
amande, noisette, raisins secs

PINK JULIETTE
Chocolat noir 60% de cacao,
cranberries, physalis,
framboises, sarrasin

LA BOITE
300 G NET

26 JULIETTES ASSORTIES
4 RECETTES

19€20 *

100 g = 6,40 €

I
“Gustaves
Chocolats biscuités
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BISCUIT NOISETTES GUSTAVE /0.
Chocolat au lait 35% de cacao CHOCOO'O . X 10508
BISCUIT SPECULOOS HUM |

Chocolat au lait 35% de cacao
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CROGANT

BISCUIT AMANDES
Chocolat noir 60% de cacao

: i
HOCO Gusyayg 8

BISCUIT CRANBERRIES
Chocolat noir 60% de cacao

LA BOITE
320 G NET

24 GUSTAVES ASSORTIS
4 RECETTES

18€25 %

100g=5,70€
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Encart destiné a I’école ou I’association

BON DE COMMANDE
Collection Jeff de Bruges
Noél 2021 =

Encart destiné aux parents. Conseil : écrire avec un stylo a bille.

Bon de commande & retourner
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E CHOCOLAT . |
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yant pour finalité la gestion de
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LES CARRES
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EQUIPE:

Quantité Total Quantité Total TTC

Le ballotin 250 g net .. lesamandes enrobées de chocolat
21 chocolats assortis - 21 recettes . 240 g net

pause gourmande
190€ ] 1640€

m Le ballotin 500 g net Le coffret bois 340 g net

42 chocolats assortis - 24 recettes %: M} 28 pralinés assorfis - 14 receties
23,80€ _ 32,90€

LA BOITE

'un traitement automatisé et/ou manuel a

- * Prix de vente TTC maximum. Photos non contractuelles.

Le ballofin 1 kg net La boite Carrés 288 g nef
288 G NET 84 chocolats assortis - 24 regcenes ﬁ ‘ 64 carrés - 10 saveurs assorfies
64 CARRES ael 4760 € 2370€
10 SAVEURS ASSORTIES T
‘8 ==
~ o EN Le ballofin 500 g net La boite Juliettes 300 g net
{1 7() & - 3 ) ‘l 42 chocolats au lait - 13 receﬂef ¥ 26 Juliettes assorties - 4 regcenes
S L3 2380¢€ i 1920€
100g-823€ 5
9 '% Le ballotin 500 g net La boite Gustaves 320 g net
‘o 42 chocolats noirs - 14 recettes i ; 24 Gustaves assortis - 4 recettes
2 2380 € Saring 18,25 €
o
5 ﬂa‘ Le ballotin 500 g net La boite "Choco'pralings’ 300 g net
Q. ; 472 chocolats blancs - 8 recettes 4 receftes assorties
A 23,80€ 1595 €
e | La boite Truffes 375 g net o &l loboite sujets de Nogl 245 gnet
e I 32 truffes assorties - 4 recefies B 19 sujets au praliné assortis - 7 recettes
=5 21,60 € [ 1420 €

1700 € chocolat au lait 7,80 €

T La boite Palets 260 g nef q Lo boule de Noél en métal 75 gnet
24 palets assortis - 4 recettes d garmnie de de Choco'pralinés et de pieces en

> La boite Rochers 250 g net ia—— 7 Loboite ours en guimauve 435 gnet
= 24 rochers au praling assorfis - 4 recettes =4 48 ours en guimauve entobés de chocolat au lai
= 1700 € 1750 €

Les pates de fruits 250 g net

o R La boile ours en guimauve caramel 380 net
. 5 saveurs assorties \

Les informations collectées via le bon de commande

de. Le responsable dudit traitement, est |'association figurant dans I'encadré en haut du bon de commande. Vous disposez de droits quant & ces données et leur traitement.

Réglement : & I'ordre indiqué sur le bon de commande ou sur la note d’informations transmise & votre enfant.

. ;’ 24 ours en guimauve ef coeur caramel enrobés
1300€ " de chocolat au lait 1750 €
= les marrons glacés en morceaux L'éiui de 3 tablettes de chocolat au lait 240 g net
6 250gnet ﬁ Chocolat ou lait, chocolat au lait gianduja ef crépe dentelle,
- 1620 € chocolat au lait coramel 1170€
B ) .
)
c ~ Les orangettes L'étui de 3 tablettes de chocolat noir 240 g net
2 - 280gnet Chocolat noir Céte d'lvoire, chocolat noir Equateur,
g)_ 16,50 € _. 1 chocolat noir et praling 1,70€
*§ Le sac
5 (24:28x11 cn]
= 042€
©w O
3 e
£
‘é’_ 8 SOUS-TOTAL 1 €11C SOUS-TOTAL 2 €11C
£Q
i MONTANT TOTAL DE VOTRE COMMANDE *Prix de vente TTC maximum €1rc
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Lles 3
Tableties

pour soi ou
pour offrir. ..

*

AU CHOIX :

L°ETUI 3 TABLETTES DF CHOCOLAT AU LAIT
DE 3 TABLETTES - Chocolat au lait 38% de cacao
DE CHOCOLAT - Chocolat au lait 36% de cacao au gianduja
240 G NET et crépe dentelle
— - Chocolat au lait 36% de cacao et caramel
11 €70 % ou

Jeff i Bruges 100g- 4,88 € 3 TABLETTES DE CHOCOLAT NOIR

CHOCOLATIER CacaacuiTpyy

- Chocolat noir 80% de cacao d'Equateur
- Chocolat noir 70% de cacao de Céte d'Ivoire
- Chocolat noir 60% de cacao et praliné

L exigence de la qualité

Qu’est-ce qui fait la qualité des chocolats Jeff de Bruges ? Des ingrédients
d’origine naturelle rigourcusement sélectionnés par nos maitres chocolatiers,
des feves de cacao issues de nos propres plantations en Equateur, une haute
teneur en cacao dans notre chocolat de couverture, un savoir-faire qui enrichit
la tradition d’un zeste d’audace, une réalisation sans compromis mais non
dénuée de générosité.

Retrouvez la liste des ingrédients des articles présentés dans
ce catalogue sur notre site www.programme-ecoles-jeffdebruges.fr,
ainsi que dans nos boutiques sur simple demande aupres de nos conseillers.

POUR VOTRE SANTE, CREATION : LES BONS FAISEURS - REALISATION : STUDIO CREASET 2021 - CREDITS PHOTOS :

- . > NICOLAS RICHEZ. PHOTOS NON CONTRACTUELLES - DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLES -
PRATIQUEZ UNE ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE TARIFS VALABLES JUSQU'AU 25 DECEMBRE 2021.
WWW.MANGERBOUGER.FR JEFF DE BRUGES DIFFUSION SAS AU CAPITAL DE 16 000 000 € - RCS MEAUX 448 989 947 00024.

*Prix de vente TTC maximum. NUMERO D’AGREMENT / CERTIFIE PEFC / PEFC-FRANCE.ORG

ff-de-bruges.com

WWW.je





